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INGREDIENTI
INGREDIENTS

PINOT GRIGIO
Bianco luminoso leggermente ramato, dal profumo  
che mescola diverse fragranze floreali, fresco e di ottimo 
corpo. Questo raffinato vino regala toni equilibrati  
e autentici, come le terre dalle quali proviene. 

Provenienza: Friuli DOC.
Uve: Pinot Grigio.
Vinificazione: in vasche d’acciaio. 
Colore: paglierino più o meno carico con unghiature 
ramate. 
Profumo: complesso con fragranze floreali  
che con il tempo evolvono in un bouquet maturo. 
Sapore: fresco e di buon corpo. 
Gradazione alcolica: 12,5% vol. 
Temperatura ideale di servizio: 10-12°C. 
Abbinamenti: antipasti, piatti a base di pesce, minestre 
asciutte e in brodo. 


